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CEST AU CCEUR DE LA PROVENCE, EN 1930,
QUE MARCEL PLANTIN FONDE LA MAISON PLANTIN.

ENTREPRISE FAMILIALE, ELLE A CONSTRUIT SA RENOMMEE
AUPRES DES PLUS BELLES TABLES DU MONDE.

AUJOURD'HUI L'ENTREPRISE SETEND SUR PLUS DE 4000M
ET COMPTE UNE CENTAINE DE SALARIES SUR SITE.



Plantin

Le
savoir-faire
Planlin
depuis 1930

PLANTIN ENGAGE SON SAVOIR FAIRE
ANCESTRAL POUR DELIVRER DES
PRODUITS AUTOUR DE LA TRUFFE

ET DU CHAMPIGNON DE QUALITE
EXCEPTIONNELLE.

—

Plankine Gault. GRANDES
K)@mbmom@ a.u G TABLES
N/t ,\’lllliilj hﬂéﬁﬂDE

Le geste de Mélissa,
Maitre Truffier chez Plantin :
Le canifage de la truffe.

L'HUMAIN AU CCEUR
DE PLANTIN

Depuis les plantations de chénes truffiers jusqua la
transformation des produits, 'humain prend une place
indispensable dans le processus de production.
Afin de garantir une qualité toujours irréprochable,
nous sélectionnons et trions manuellement
les truffes ainsi que les plus belles variétés
de champignons séchés.

LA TECHNOLOGIE
AU SERVICE DE LA QUALITE

La manufacture Plantin située a Puyméras
dans la Vaucluse regroupe différents ateliers
d'ou sont transformés les plus belles especes

de truffes et de champignons sélectionnés.

Nos ateliers sont équipés des meilleurs équipements
afin de garantir une production de haute qualité.
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Truffes fraiches

Les principales variétés
de truffes fraiches

TRUFFES NOIRES TRUFFES BLANCHES
{Tuber melanosporum} {Tuber magnatum}
NOVEMBRE-MARS OCTOBRE A DECEMBRE
JUIN-AQUT ¥

(provenance hémisphére sud)

TRUFFES D'ETE TRUFFES D'’AUTOMNE

{Tuber aestivum} {Tuber uncinatum}

AVRIL A AOUT SEPTEMBRE A NOVEMBRE

NOTRE COLLABORATION AVEC LES TRUFFICULTEURS NOUS PERMET
DE VOUS PROPOSER DE LA TRUFFE FRAICHE PLUS DE 320 JOURS PAR AN.

PLANTIN RECHERCHE SANS CESSE LES PLUS BEAUX SPECIMENS DE TRUFFES
ET VOUS PROPOSE TOUT AU LONG DE L'ANNEE DIVERSES VARIETES.

Truffes fraiches
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Truffes fraiches

Truffes
fraiches

RUE I CaANE T T ATANT 92

GAMME VARIETE DECLINAISON SAISONNALITE COULEURS SAVEURS CRUE  CUISINEE
{TUBER MELANOSPORUM}  TRUFFES NOIRES ENTIERES EXTRA
{TUBER MELANOSPORUM} - TRUFFES NOIRES ENTIERES 15 CHOIX
Novembre-mars Robe noire
Truffes noires {TUBER MELANOSPORUM} - TRUFFES NOIRES MORCEAUX g ot Chair nore B ° °
(provenance : et blanche & musc
hémisphére sud) nervurée
{TUBER MELANOSPORUM}  TRUFFES NOIRES COPEAUX
{TUBER MELANOSPORUM} - TRUFFES NOIRES BRISURES
Robe caramel
Truffes blanches {TUBER MAGNATUM} TRUFFES BLANCHES Octobre-décembre Chair blanche . Alliacée ®
et nervurée
Robe noire Saveur
Truffes d’été {TUBER AESTIVUM} TRUFFES DETE Avril-oiit Chairmarron . de noisette ()
clair nervurée : et sous-bois
Robe marron Saveur
Truffes d’automne : {TUBER UNCINATUM} TRUFFES DAUTOMNE Septembre-novembre : Chairmarron | de champignons: @

nervurée et sous-bois




Truffes toute I'année

La Truffe noire

{TUBER MELANOSPORUM}

LA TRUFFE 15f€ EBULLITION - L'EXCELLENCE

Son effluve puissante de sous-bois est garantie par une cuisson unique.
Toute I'année elle accompagne la table des grands Chefs :
sur des médaillons de viandes ou des noix de St Jacques...

Les enliéres

TRUFFES NOIRES BROSSEES
EXTRA - 15RE EBULLITION

110005 - VERRINE DE 27,5 G (PAR 6)
110006 - VERRINE DE 52,5 G (PAR 6)
110007 - VERRINE DE 105 G (PAR 6)

Les enlicéres

TRUFFES NOIRES BROSSEES
1ER CHOIX - 15RE EBULLITION

TRUFFES NOIRES TRUFFES NOIRES

110016 - VERRINE DE 52,5 G (PAR 6)

110017 - VERRINE DE 105 G (PAR 6) BROSSEES EXTRA BROSSEES 1ER CHOIX
110001 - VERRINE DE 15 G (PAR 6) 110056 - VERRINE DE 55 G (PAR 6)
110000 - VERRINE DE 30 G (PAR 6) 110053 - VERRINE DE 110 G (PAR 6)

110002 - VERRINE DE 55 G (PAR 6)
110003 - VERRINE DE 110 G (PAR 6)

MORCEAUX DE TRUFFES
NOIRES 15fE EBULLITION

110014 - VERRINE DE 52,5 G (PAR 6)

110015 - VERRINE DE 105 G (PAR 6) LCS morcecaux

MORCEAUX
DE TRUFFES NOIRES

110009 - VERRINE DE 15 G (PAR 6)
110070 - VERRINE DE 30 G (PAR 6)
110011 - VERRINE DE 55 G (PAR 6)

110012 - VERRINE DE 110 G (PAR 86)

Pour dautres conditionnements, veuillez nous consulter.

Truffes toute I'année
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annee

Truffes toute I

La Truffe noire

{TUBER MELANOSPORUM}

[ ]

AE ) ) AE ~ N ~
Les pelures Les brisures
Ces fines lamelles de truffes, sintégreront Ces éclats de truffes sont idéals pour préparer
parfaitement dans un écrasé de pommes de terre, un beurre truffé, une purée ou intégrés
des pdtes, des risottos ou des ceufs brouillés. dans une sauce.
PELURES BRISURES
DE TRUFFES NOIRES DE TRUFFES NOIRES
110033 - VERRINE DE 15 G (PAR 6) 110040 - VERRINE DE 15 G (PAR 6)
110034 - VERRINE DE 30 G (PAR 6) 110041 - VERRINE DE 30 G (PAR 6)

Les jus

Le jus de truffe est une valeur ajoutée pour
vos marinades, assaisonnements et sauces.
Ce jus «extra» au parfum prononcé, est obtenu
a partir de truffes noires récoltées & maturité.

------------------------------------------------------------------ JUS DE TRUFFES
NOIRES 15k CHOIX

JUS DE TRUFFES 110131 - VERRINE DE 50 G (PAR 6)
NOIRES EXTRA

Le jus «1¢" choix» plus subtil en goQt, est fabriqué
110130 - VERRINE DE 50 G (PAR 86) avec des truffes noires en début de saison.

Pour dautres conditionnements, veuillez nous consulter.

PELURES DE
BLACK TRU
SCHWARZE TR

Wi truffe-d
Route de Nyans 8411

3]
B FANT
SURES DE TR(/p e
BLACK mu;;ﬁfu‘;;’?s No|
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Truffes toute I'année



QUHINTESSERCE
el

QUINTESSENCE  §
DE TRUFFES D'AUTOMNE =
e 188 BOITEMETAL DE 30612 4 i o B
110157 -BOITEMETALDESOG -~ & S
|dées recettes
Typique de la truffe d’a'utgr'n_hé, 'sés“hot'_'é's i L8 A
réconfortantes de noisettes sont idéales sur des
: veloutés, des viandes blanches ou des risottos ou .
g simplement a déguster_ surun blim’_.
e 9 ! 1 . i , " - - { - ‘ , St niidh
. i DE TRUFFES NOIRES ‘ i
%) _1'101'_7;_3_;-,_30115 _rfl,ETAL-in-l_'-:'--io G
: 110129 - BOITE METAL DE 90 G 3
i ldées recettes
_La_.'try;fe’npi'ré_fd'aﬂs' toute sa simplicité, sans additifs, -
P : -_gccompaghera,parfditem_en’_t'dé§ viandes, des fruits de mer, -
: _des veloutés, ou des ceufs sous différentes formes. * =
5 & il & !
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Truffes toute I

Truffes
toute anncée

RUECRANR T THUATAN T 92 F

GAMME VARIETE PRODUIT CONDITIONNEMENT POIDS NET
TRUFFES NOIRES BROSSEES EXTRA y
1% EBULLITION Verrine de 2759 5259 105g &
TRUFFES NOIRES BROSSEES )
T6% CHOIX - 1% EBULLITION Vikeneae Bl I iy i
MORCEAUX DE TRUFFES NOIRES f
1% EBULLITION Verrine de 5259 1059 = &
TRUFFES NOIRES BROSSEES EXTRA Verrine de 15g 309 559 10g
TRUFFES NOIRES BROSSEES )
1 CHOIN Verrine de 559 Mog = =

La truffe

X {TUBER MELANOSPORUM}

noire
MORCEAUX DE TRUFFES NOIRES Verrine de i5g 309 559 n0g
PELURES DE TRUFFES NOIRES Verrine de B5g 309 - -
BRISURES DE TRUFFES NOIRES Verrine de B5g 309 - -
JUS DE TRUFFES NOIRES EXTRA Verrine de 50g - - -
JUS DE TRUFFES NOIRES 1% CHOIX Verrine de 509 - - -
TRUFFE NOIRE 309 90g - -

Quintessence
TRUFFE DAUTOMNE 309 90g - -

4
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Huiles et condiments

Les huiles d’olive

v l—-l.———I-
. . e

HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA
AROME TRUFFE NOIRE,
AVEC DES MORCEAUX DE TRUFFES

Préparation culinaire a base d'huile dolive vierge extra saveur truffes
noires, avec des morceaux de truffes. Les morceaux de Truffes noires
viennent sublimer cette huile aux notes musquées et puissantes,
pour orner une purée, des pates fraiches, ou relever une vinaigrette.

170017 - BOUTEILLE DE 100 ML (PAR 6)

.

HUILE D'OLIVE
VIERGE EXTRA AROME
TRUFFE NOIRE

Préparation culinaire a base d'huile dolive vierge extra

et daréme truffe noire. Ses notes musquées et puissantes,
pour orner une purée, des pates fraiches,

ou relever une vinaigrette

170015 - BOUTEILLE DE 100 ML (PAR 6)
170036 - BOUTEILLE DE 250 ML (PAR 6)

HUILE D'OLIVE
VIERGE EXTRA AROME
TRUFFE BLANCHE

Préparation culinaire a base d'huile dolive vierge extra

et daréme truffe blanche. Son parfum alliacé pourra parfaire
vos carpaccios, légumes vapeurs et fromage frais.

170016 - BOUTEILLE DE 100 ML (PAR 6)

170035 - BOUTEILLE DE 250 ML (PAR 6)

i

" Les huiles
de tournesol - -

.

HUILE DE TOURNESOL
AROME TRUFFE BLANCHE

Préparation culinaire & base d’huile de tournesol
et daréme truffe blanche
170000
BOUTEILLE DE 250 ML (PAR 12)

HUILE DE TOURNESOL
AROME TRUFFE NOIRE

Préparation culinaire & base d'huile de tournesol
et daréme truffe noire
170010
BOUTEILLE DE 250 ML (PAR 12)

HUILE DE TOURNESOL
SAVEUR CEPES

Préparation culinaire & base de tournesol
saveur cépes
170007
BOUTEILLE DE 250 ML (PAR 12)

21

Huiles et condiments
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o T TAVAL N (o] 1
AOP NYONS

Douce et fruitée

AOP VALLEE DES BAUX
DE PROVENCE
Intense el réconfortante

Préparation culinaire a base d’huile dolive vierge extra
saveur truffe noire avec morceaux.

Avec des notes Iégérement poivrées, aux arémes dartichaut
cru dominants, d'herbe fraiche, dagrumes, et de pomme verte.
Sa puissance vous permettra daccompagner des plats chauds
comme des purées et des légumes grillées.

170046 - BOUTEILLE DE 100 ML (PAR 6)

"ACOLLECTION ORIGINE

Plantin présente trois huiles d'exception sublimées par la Truffe noire,
W s pour parfaire des créations culinaires raffinées.

Préparation culinaire a base d’huile dolive vierge extra
saveur truffe noire avec morceaux.

Caractérisée par des arémes d'herbe fraichement coupée,
de pomme verte, de noisette, aux notes légérement beurrées.
Idéale en assaisonnement, et délicate pour vos desserts.

170045 - BOUTEILLE DE 100 ML (PAR 6)

AOP PROVENCE
Iraiche et acidulée

Préparation culinaire a base d'huile
dolive vierge extra
saveur truffe noire avec morceaux.

Elle est caractérisée par un nez
avec des odeurs de fruits,
herbacées et dartichaut cru pouvant
étre associées alorgeat
et la cannelle. Sa vivacité sera
parfaite avec des poissons grillés
ou des fromages de chévre.

170047
BOUTEILLE DE 100 ML (PAR 6)

FLAMT

ST
Biemin pan

CILE TN AN
T ] T s—

Les vinaigres
a la Trulfe

VINAIGRE
BALSAMIQUE
DE MODENE AROME
TRUFFE NOIRE

Préparation culinaire a base de vinaigre
Balsamique de Modéne et daréme truffe noire

Sur une salade ou une burrata, on adore cette petite
touche dacidité quireléve les préparations.

180078 - BOUTEILLE DE 100 ML (PAR 6)
180097 - BOUTEILLE DE 250 ML (PAR 6)

CREME BALSAMIQUE
AROME TRUFFE NOIRE

Pour les dressages précis et gourmands !

180095 - BOUTEILLE DE 250 G (PAR 6)

23

Huiles et condiments
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Les sels a la Truffe

Assaisonner en un tour de main
toutes vos préparations culinaires.

R

SEL DE GUERANDE IGP

~ AROMATISE R
A LA TRUFFE D'ETE o sl
Pré . . s ”&mﬁeﬂﬁwwwmw
réparation culinaire aromatisée a base de sel ' —

de Guérande IGP et de Truffe dété 1%.

180065 - VERRINE DE 50 G (PAR 6)
180066 - VERRINE DE 100 G (PAR 6)

SEL ROSE DE L'HIMALAYA e e
A LA TRUFFE D'ETE kit
Selrose de I'Himalaya a la Truffe dété 1,5% aromatisé.

180068 - MOULIN EN VERRE DE 100 G (PAR 6)

SEL DU VIGNERON
A LA TRUFFE D'ETE

Sel du vigneron ala Truffe dété 2% aromatisé.

180069 - MOULIN EN VERRE DE 70 G (PAR 6) :

. SEL BLEU DE PERSE
A LA TRUFFE D'ETE

Sel bleu de Perse ala Truffe dété 1,5% aromatisé.

180067 - MOULIN EN VERRE DE 100 G (PAR 6)

- Les condiments

I ‘ e e T I {\

. i ] b i Dl A R

) .1\
i Sk ; ‘, L : 4 '
| ;
ASSAISONNEMENT i
A LA TRUFFE D'ETE
Assaisonnement a la truffe dété 5% aromatiseé. : '
180061 - VERRINE DE 50 G (PAR 6)
g ! . ' |
A . ; | | y
i 255
ASSAISONNEMENT AU PIMENT Al
3 7 ET A LA TRUFFE D'ETE NG
N & Z y
S PLANTIN Z Assaisonnement au piment de Cayenne i “E
P et ala truffe dété 3% aromatisé. S
& BEFuis 1938 @g L] _é ]
;5“'!&‘@"::“&%' 180228 - VERRINE DE 50 G (PAR 6) e el
NN ,l E :
B
i \
¢ s { i
ASSAISONNEMENT {

&

AUX HERBES DE PROVENCE 1
ET A LA TRUFFE D'ETE Mo

v -
= %
X P IN 7 .
. ..,,L,'}.I:I‘T,,,... 5 Assaisonnement aux herbes de Provence
] et ala truffe dété 3% aromatisé.

'-I:%mmumﬂﬁ%.'
i Thumimomes ™ I 180229 - VERRINE DE 35 G (PAR 6)
wtrufte-plantnoon

g




Les condiments

r Légere et onctueuse sa saveur subtile ala truffe noire
se mariera avec de nombreux accompagnements.
K :
F ® a5y . MAYONNAISE
[ ey . A LA TRUFFE D'HIVER
] i :
! mumm.{mmm = . . : Mayonnaise a la truffe d'hiver 3%, aromatisée.

FFLE i Ayl s | :
h e J . 180027 - VERRINE DE 100 G (PAR 86)

Une moutarde ala truffe noire qui se déguste
avec des viandes grillées ou en sauces
et vinaigrettes.

MOUTARDE ;
A LA TRUFFE D'HIVER ; :
‘ - - \ PLAMTING i )
Moutarde ala truffe d'hiver 5%, aromatisée. 5 m"'“”ﬂumu:psg-mvensmﬂﬂ"’mg i Fa =
SUACK TRFFLE FLAVOURED MU B! . 5)
180031 - VERRINE DE 50 G (PAR 6) : e s o 54110 Pagnira FEE T —
180030 - VERRINE DE 100 G (PAR B) : ST e X

é Un délicieux goUt de cepes pour accompagner vos plats,
£ grillades et sauces.
2 : MOUTARDE AUX CEPES
s HLARSTI N 180008 - VERRINE DE 110 G (PAR 6)
MOUTARDE AUX CEPES

PORCINI MUSTARD

“MARTIN:
<& HOT-SAUCE

Un Ketchup a la truffe dété, un condiment parfait
pour accompagner des frites, une sauce burger,
ou encore une viande grillée.

KETCHUP pL,(éR.N

A LA TRUFFE D'ETE 3%,
AROMATISE lohup ol Pt

g
P LANT EN

kAP L TEGEPE

T I ‘feté ré a)wmﬂbé
: L
180227 - BOUTEILLE DE 210 G (PAR 6) : gy e

R

- & -.:‘#‘
ol
|

Huiles et condiments
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Huiles el condiments

Huiles

el condiments

RUE I CaANE T T ATANT 92

GAMME PRODUIT DECLINAISONS CONDITIONNEMENT POIDS NET
Aréme truffe noire Bouteille de 100 mi 250 ml
HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA
Les huiles d’olives Aréme truffe blanche Bouteille de 100m 250 ml
HUILE A LA TRUFFE AVEC MORCEAUX Aréme truffe noire Bouteille de 100 mi =
Aréme truffe blanche Bouteille de 250 ml =
Les huiles de tournesol HUILE DE TOURNESOL Aréme truffe noire Bouteille de 20m -
Aux cépes Bouteille de 250l I 4 ¥
:E]II&SDDU([]JI&IEIE VIERGE EXTRA AOP NYONS Bouteille de 100ml ¥
Les huiles d’olive AOP HUILES D'OLIVE VIERGE EXTRA AOP O el T
i la truffe VALLEE DES BEAUX DE PROVENCE - N°2 L'INTENSE
:E:LLE: IElRlZIi::\LEEVIERGE EXTRA AOP PROVENCE Bouteile de wm -
VINAIGRE BALSAMIQUE DE MODENE IGP AROMATISE |
Les vinaigres TRUFFE NOIRE Riciiens Lo R0 L
a la truffe i
CREME BALSAMIQUE SAVEUR TRUFFE NOIRE Bouteille de 2509 -
SELS DE GUERANDE IGP Truffe dété 1% Verrine de 50 ¢ 100g
Les sels a la truffe Sel rose de [Himalaya Moulin en verre de 100g =
el aux champignons SELS DU MONDE A LA TRUFFE D'ETE Sel du vigneron Moulnenverrede  70g -
Sel bleu de Perse Moulin en verre de 100g -
Ala truffe dété 3% et au piment AL 509 X
de Cayenne
ASSAISONNEMENTS A LA TRUFFE D'ETE Ala truffe dété 5% et aux herbes Vorfinada g L
de Provence
Ala truffe dété 5%, aromatisé Verrine de 509 =
\ KETCHUP A LA TRUFFE DETE Ala truffe dété 3%, aromatisé Bouteille de 20g -
Les C(mdlmcnls
MAYONNAISE A LA TRUFFE D'HIVER Ala truffe dhiver 3% Verrine de 1009 -
MOUTARDE A LA TRUFFE D'HIVER A la truffe dhiver 5% Verrine de 50g 1009
MOUTARDE AUX CEPES Aux cépes Verrine de Mg
S AL ALl A la truffe dhiver 3% Bouteille de 100g

MAISON MARTIN




Les encas truffés

PLAMNTIMN

i
R

CARPACCIO DE TRUFFES D'ETE

Ces lamelles de truffes dété sont idéales pour agrémenter vos préparations.
Parfaites sur une burrata, une salade composée, ou encore une pizza.

- Aromatisé. ]

4 " 180047 - VERRINE DE 40 G (PAR 6)
180057 - VERRINE DE 100 G (PAR 6)

Les tartinables | | | ‘ e

30 o “
FIPR TR Pour des apéritifs singuliers, Plantin vous propose sa large gamme ./ 4
% de produits. Préts a déguster, atartiner ou en dips, ils seront, Parfaits b
E ‘pour des moments improvisés.
QD .,
:v'cf ; Les tartinables aux saveurs ensoleillées, préparés a partir
2 de légumes frais de saison et délicatement parfumés a la truffe dété.
DELICE D'ARTICHAUTS DELICE DE POIS CHICHES
A LA TRUFFE D'ETE ’ A LA TRUFFE D'ETE
Délice dartichauts ala Truffe dété 5%. e Délice de pois chiches ala Truffe dété 5%, aromatisé. "
4, 180003 - VERRINE DE 100 G (PAR 6) 180002 - VERRINE DE 100 G (PAR 6) '
DELICE D'ASPERGES GRILLEES DELICE DE CAROTTES
A LA TRUFFE D’ETE ET TOMATES A LA TRUFFE D'ETE
Delice dasperges grillées ala Truffe déte 5%, aromatise. Délice de carottes et tomates ala Truffe dété 5%, aromatisé.
180004 - VERRINE DE 100 G (PAR 6) 180005 - VERRINE DE 100 G (PAR 6)
DELICE D'AUBERGINES
GRILLEES A LA TRUFFE D'ETE gEELT'gE D'OLIVES A LA TRUFFE
Délice daubergines grillees ala Truffe déte 5%, aromatise. g g Fige ¥ & P
180000 - VERRINE DE 100 6 (PAR 6) Délice dolives ala Fruffe dété 3%, aromatisé. - . : -
(I (it VL E i s e A L (T Y 180011 - VERRINE DE 100 G (PAR 6) J Idee'recette
DELIC E DE ‘c OURGETTES g == Pol.g bowl adaTruffe d’éte.
GRILLEES A LA TRUFFE D'ETE . / Sublimez votre poke bowl en e
- i ey, R A, e garnissant de carpaccio de truffes déte.
Délice de courgettes grillées a la Truffe dété 5%.aromatisé.
180001 - VERRINE DE 100 G (PAR 6) E = \
' B

Snacks el apéritifs



Snacks el apéritifs

Les apéritifs:

Pour une expérience craquante de saveurs, la ggmme chips de pommes de terre vous
accompagne pour vos apéritifs et moments gourmands. Une gamme chic et originale
de chips artisanales, cuites au chaudron & consommer a de nombreuses occasions.

i

Aol
g ‘ CHIPS
<L g A LA TRUFFED'ETE =,
ERZMATESEES . o

Chips ala truffe dété 1%, aromatisées . . :
1 E

180105 - SACHET DE 40 G (PAR 40) ' . *
180104 - SACHET DE 100 G (PAR 14)  « S

SRFTIDE
I

Les traditionnelles: ala Truffe dété

180169 - SACHET DE 100 G (PAR 14)

En version estivale: aux herbes de Provence
et ala Truffe dété

-~
@ J"
|'!.-‘t‘-HT':"‘-'
A CHIPS AUX CEPES
T O

Chips aux cépes

180178 - SACHET DE 100 G (PAR 14)

s D

En version automnale: aux cépes

/
\ S
&
R PFLANTIN
C'HII”SALA TRUFFE S
D'ETE ET AUX HERBES ::-'?
DE PROVENCE ALLTRRE BET 18
T 452 HERES [ PROVENTES
Chips ala truffe dété 1% ﬁ""'r-w-“m"ﬂl Lo <
et aux herbes de Provence f

NOIX DE CAJOU SALEES =
A LA TRUFFE D'ETE e
Noix de cajou salées ala Truffe dété 1,2%, aromatisées. P LARTI N L
180017 - BOITE DE 806 (PAR 6) SR g Y

LT L]

AMANDES SALEES
A LA TRUFFE D'ETE

LAMN [ Lis Amandes salées a la Truffe dété 1,1%, aromatisées.
Vihnr gy pi EEURTE G
180013 - BOITE DE 80G (PAR 6)

Hapiibn 1 BiE

4 e RS S s
T Ao s LR ]

£l e
& e




Snacks el apéritifs

Snacks

el apérilils

RUE I CaANE T T ATANT 92

GAMME PRODUIT DECLINAISONS CONDITIONNEMENT POIDS NET
Délice dartichauts Verrine de 1009 - -
Délice d'asperges grillées Verrine de 100g =, =
Délice d'aubergines grillées Verrine de 1009 = =
Les tartinables TARTINABLES A LA TRUFFE D'ETE Délice de carottes et tomates Verrine de 00g - =
Délice de courgettes grillées Verrine de 100 g E -
Délice de pois chiches Verrine de 100 g T =
Délice dolives Verrine de 100g - =
Les encas truffés CARPACCIO DE TRUFFES DETE Verrine de 40g 10055 0=
CHIPS A LA TRUFFE DETE Sachet de 40g 100g -
Sl i bai
Pour I'apéritif CHIPS AUX CEPES Sachet de 00g - £
NOIX DE CAJOU A LA TRUFFE DETE Boite de 80g - -
AMANDES A LA TRUFFE DETE Boite de 80g - -




Sauces et délices

Les sauces & préparalions
a la truffe

Les meilleurs alliés de votre créativité en cuisine.
Supportent tres bien la cuisson. Apportent du godt et de la texture. Délayées dans une sauce,
intégrées dans une préparation allant au four, ou simplement mélangées a un fromage frais,
les sauces et pates de truffe offrent une grande variété d'utilisation.

i:‘?’szﬂ\rrlN s

\TRUFFE pANCHE 3% ARD" £.23*
WHITE TRUFFLE SALSA mﬂ*“‘

SAUCE A LA TRUFFE
BLANCHE 3 %

Préparation culinaire a base de creme et de truffe
blanche 3%, aromatisée.
PLANTIN

180264 - VERRINE DE 120 G (PAR 6) 1_""“"".*.!‘..,."‘.‘,"""‘

Shar 8 UL TH

Cette sauce ala truffe blanche réhaussera
par ses notes truffées vos burgers, légumes rétis
ou plats de pdtes.

Do e bowoir plisd Hashes,

SAUCE o
A LA TRUFFE D'ETE

Préparation a base de champignons de Paris
et de truffes dété.

Sauce ala truffe dété 8%, aromatisée.

PLAMTIMN
gy
Ry vl 180018 - VERRINE DE 40 G (PAR 6)
180019 - VERRINE DE 120 G (PAR 6)

Préte alemploi, s'utilise comme une sauce (pdtes, ceufs) ou
comme base de préparation (pizzas, béchamel, marinades).

Simplement mélangée avec un fromage frais pour lapéritif,
déposée sur des toasts. 2]

Sauces el délices
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Découvrez cette nouvelle creme onctueuse et
gourmande avec la puissance de la Truffe d’hiver
pour des plats réconfortants: pates, gratins,
tartiflette, risottos, feuilletés.

CREME A LA TRUFFE g
D'HIVER 8%

180232 - VERRINE DE 90 G (PAR 6)

38
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CREME AU COMTE AOP
A LA TRUFFE NOIRE
Préparation culinaire aromatisée a base de Comté

AOP, de créeme fraiche et de truffes noires (Tuber
Melanosporum) 3%.

Sauces el délices

180012 - VERRINE DE 90 G (PAR 6)

Réchauffée, cette créeme fondante accompagnera
un croque - Monsieur, un burger, un plat de pates,
ou une focaccia. Simple et délicieux.

Selon les godts, la puissance de la truffe noire ou la finesse de la truffe dété.
La texture et l'intensité de la pate de truffes accomodent les sauces et préparations allant au four.
Dans un cake au jambon, une sauce, ou pour farcir une viande.

PATE DE TRUFFES D'HIVER

Pate de truffes d'hiver 82%, aromatisée.

180076 - VERRINE DE 25 G (PAR 6)
180037 - VERRINE DE 120 G (PAR 6)

A% 26 thrrs pouyen im, aRcHITS
BACY TRAGERLE PaiTT e
S B 1

PATE DE TRUFFES D'ETE

Pate de truffes dété 73%, aromatisée.

180043 - VERRINE DE 50 G (PAR 6)
180035 - VERRINE DE 120 G (PAR 6)

Sy iy

Notre miel dacacia ala truffe dété se marie a merveille avec de nombreux fromages tels que le
Camembert, le Brillat-Savarin ou encore le Crottin de Chavignol.
Surprenez vos convives !

MIEL D'ACACIA

A LA TRUFFE D'ETE
180029 - VERRINE DE 50 G (PAR 6)
180033 - VERRINE DE 90 G (PAR 6)
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Sauces el

Foie gras & Charcuteries

Deécouvrez notre nouvelle ggmme de foie gras et de charcuterié_é al'liaht:?truffes et . : e

champignons premium pour des moments de partages authentiques et .raffinés.

TERRINE DU TRUFFICULTEUR
AU FOIE GRAS DE CANARD
ET A LA TRUFFE NOIRE 3%

180309 - 130 g

"TERRINE

AUX MORILLES 5%

180308 - 130 g

FOIE GRAS DE CANARD
ENTIER A LA TRUFFE
NOIRE 10%

180307 - 130 gr

SAUCISSON PUR
PORC VENTOUX
ET A LA TRUFFE
D'ETE 3%

180249 - sachet de 200g (a l'unité)

w
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Sauces el délices

Les plats
gastronomiques

Nos préts al'emploi, simples et savoureux.
Pour les gourmands pressés, nos étuis contiennent tout le nécessaire
pour épater vos convives en quelques minutes .

PREPARATION
POUR BROUILLADE
AUX TRUFFES
D'HIVER

Préparation pour brouillade
aux truffes d’hiver 15%.

180160 - VERRINE DE 50 G (PAR 6)

TAGLIATELLES AUX CEPES
ET A LA TRUFFE D'ETE

Tagliatelles aux cepes et ala truffe dété 2%,
aromatisées.

180109 - BOITE DE 250 G (PAR 6)

RISOTTO AUX CEPES
ET A LA TRUFFE D'ETE

200003 - VERRINE DE 200 G & BOUTEILLE
DE 20 ML (PAR 6)

POLENTA AUX CEPES
ET A LA TRUFFE D'ETE

200008 - VERRINE DE 170 G
& BOUTEILLE DE 20 ML (PAR 6)

PETIT EPEAUTRE
DU MONT VENTOUX
AUX CEPES

ET A LA TRUFFE
D'ETE
200009 - VERRINE DE 200G

& BOUTEILLE DE 20 ML (PAR 86)

Sauces el délices




Sauces

& délices

RUE I CaANE T T ATANT 92

GAMME PRODUIT CONDITIONNEMENT POIDS NET
TERRINE DU TRUFFICULTEUR AU FOIE GRAS DE CANARD ET A LA YAl 0 i g
TRUFFE NOIRE 3 % g
TERRINE AUX MORILLES 5 % Verrine de 130g - -
Foie gras
et charcuteries
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER A LA TRUFFE NOIRE 10 % Verrine de 130g - -
SAUCISSON PUR PORC VENTOUX ET A LA TRUFFE D'ETE 3 % Sachet (@ I'unité) 2009 - -
SAUCE A LA TRUFFE BLANCHE 3 % Verrine de 1209
44 ; LAl \
SAUCE A LA TRUFFE DETE Verrine de 40g 1209 -
J CREME AU COMTE AOP TRUFFEE A LA TRUFFE NOIRE Verrine de 90g - -
o Les sauces
& el préparations CREME A LA TRUFFE D'HIVER 8%, AROMATISEE Verrine de 160 g - -
g a la truffe
=
E PATE DE TRUFFES D'HIVER Verrine de 20g 2%5g -
PATE DE TRUFFES D'ETE Verrine de 50g 1209 -
MIEL D'ACACIA A LA TRUFFE D'ETE Verrine de 50¢ 90g -
RISOTTO AUX CEPES ET A LA TRUFFE DETE Verrine de / Bouteille de 200g+20m  — -
POLENTA AUX CEPES ET A LA TRUFFE DETE Verrine de / Bouteille de 200g+20m - -
Les plats PETIT EPEAUTRE DU MONT VENTOUX AUX CEPES
3 - L Verrine de / Bouteille de 200g+20ml - -
gastronomiques ETALATRUFFED'ETE ?
PREPARATION POUR BROUILLADE AUX TRUFFES D'HIVER Verrine de 50g - -

TAGLIATELLES AUX CEPES ET A LA TRUFFE DETE Boite de 2509 ! -




Les champignons

MORILLES
SECHEES EXTRA

Les morilles séchées -

140001 - TUBO DE 25 G (PAR 6)
140000 - TUBO DE 50 G (PAR 6)
140002 - TUBO DE 125 G (PAR 6)
140003 - TUBO DE 250 G (PAR 6)
140004 - TUBO DE 500 G (PAR 1)

{MORCHELLA CONICA}

En taille standard, petites ou mini pour des dressages fins et
élégants, 100% tétes de morilles pour une saveur inégalable,
queues de morilles pour les sauces...

MORILLES
MELANGE TRAITEUR

Plantin vous propose lexcellence de la morille:

AN R, mposé % de tétes et de 40% de queues
la Morchella Conica, disponible sous toutes ses formes. ?*:‘i ’:.ﬂ. Llﬂ Co BesE de 607 de tétes et de 40% de queue
""-'.:.quuplq (T de morilles.
Iﬁ__.miﬂ' 140035 - TUBO DE 500 G (PAR 1)

MORILLES SPECIALES SECHEES —
100% TETES DE MORILLES ]

140005 - TUBO DE 50 G (PAR 6)
140006 - TUBO DE 125 G (PAR 6)

140007 - TUBO DE 250 G PAR 6)
140008 - TUBO DE 500 G (PAR 1)

MORILLES SPECIALES MORILLES SPECIALES

SECHEES - MINI SECHEES - PETITES
140022 - TUBO DE 250 G PAR (6) 140029 - TUBO DE 25 G PAR 6)

140028 - TUBO DE 125 G (PAR 6)
MORILLES AU JUS
DE TRUFFES NOIRES

110151 - VERRINE DE 100 G (PAR 6)

MORILLES
AU NATUREL

110152 - VERRINE DE 100 G (PAR 6)

Les champignons



Les cépes séchés

{BOLETUS EDULIS}

Champignon tres convoité en cuisine, le cepe agrémente de nombreuses recettes :
Risottos, poélées de légumes, veloutés, crumbles...
Plantin propose une large gamme pour tous les besoins des chefs,
amateurs ou professionnels.

CEPES SECHES
SURCHOIX

150031 - TUBO DE 50 G (PAR 6)

150028 - TUBO DE 125 G (PAR 6)
150029 - TUBO DE 250 G (PAR 6)
150030 - TUBO DE 500 G (PAR 1)

CEPES SECHES EXTRA

150020 - TUBO DE 25 G (PAR B) .

150023 - TUBO DE 50 G (PAR 6) iy EEPES SECrilS EXTRR
150017 - TUBO DE 125 G (PAR 6) L

150019 - TUBO DE 250 G (PAR 6)

150021 - TUBO DE 500 G (PAR 1)

POUDRE
DE CEPES SECHES

150034 - TUBO DE 125 G (PAR 6)

B

Liste des conditionnements non exhaustive, consultenle tarif pour plus d'information?
- - ¥ ':. .
-
A

Trés utilisés par les chefs pour leurs qualités gustatives et leur durée de conservation,
les champignons séchés voient leur poids multiplié par 4 aprés 45 minutes de réhydratation.
Simplement poélés ou incorporés a des préparations, ils sont de précieux alliés en cuisine.

Nolre sélection
de champignons secs

GIROLLES SECHEES

160018 - TUBO DE 50 G (PAR 8)
160014 - TUBO DE 125 G (PAR 6)

SHIITAKES SECHES TROMPETTES
160036 - TUBO DE 125 G (PAR 6) DES MORTS SECHEES

160029 - TUBO DE 50 G (PAR 6)
160024 - TUBO DE 125 G (PAR 6)

49

Les champignons
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Les champignons

Nos mélanges
de champignons séchés

MELANGE MELANGE
BOLETS & CEPES FORESTIER SECHE
Mélange 40% Bolets jaunes

{Siullus luteus et/ou granulatus},
30% Pleurotes {Pleurotus Ostreatus},

Mélange 80% bolets jaunes
{Suillus luteus et/ou granulatus}

et 20% cépes {Boletus edulis}. 20% Champignons noirs {Auricularia polytricha},
150009 - TUBO DE 50 G (PAR 6) 10% Cépes {Boletus edulis}.
150010 - TUBO DE 500 G (PAR 1) 160058 - TUBO DE 50 G (PAR 6)

160056 - TUBO DE 125 G (PAR 6)
160057 - TUBO DE 500 G (PAR 1)

Les champignons
a mouliner

c E PES S E CH E S A MOULINER A mouliner dans toutes les préparations avant cuisson
180145 - MOULIN EN VERRE DE 25 G (PAR 6) (ceufs, gratins, sauces...) et apres cuisson (fromage d raclette).

MORILLES SECHEES

A MOULINER
180146 - MOULIN EN VERRE DE 21G (PAR 8)

MELANGE FORESTIER SECHE
A MOULINER
180147 - MOULIN EN VERRE DE 19 G (PAR 6)

——

T e o T
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Les champignons
séchés

DE PRECIEUX ALLIES EN CUISINE.

Les champignons séchés se trouvent dans toutes les grandes cuisines
professionnelles. Le séchage permet de conserver toutes les saveurs des
champignons et de les conserver trés longtemps dans leur emballage hermétique,
alabride la lumiere et de 'humidité.

Aprés 45 minutes de réhydratation dans l'eau tiede, ils s'utilisent comme
des champignons frais : simplement poélés ou intégrés
dans des préparations, sauces, soufflés...

La sélection rigoureuse des champignons, lattention apportée aleur séchage doux
et régulier, le tri minutieux et le calibrage font la réputation de la gamme Plantin.
Triés par taille et par qualité, 100% tétes ou queues, ils couvrent tous les besoins

en cuisine: dressages, sauces, farces...




Champignons

RECAPITULATIF

52

Les champignons

GAMME PRODUIT DECLINAISONS CONDITIONNEMENT POIDS NET
MORILLES SPECIALES SECHEES (MORCHELLA CONICA)
100% TETES DE MORILLES Tubo de 509 1259 2509 5009
3 ECHEES (MORCHELLA CONICA
mlLLEs SPECIALES SECHEES (MORCHELLA CONICA) e w0g - ¥i o ]
MORILLES SPECIALES SECHEES (MORCHELLA CONICA)
PETITES Tubo de 25g 125¢ = o =
Les morilles MORILLES SECHEES EXTRA (MORCHELLA CONICA)
séchées TETES DE MORILLES AVEC QUEUES e 479" PRI AR B BRIy S
MORILLES MELANGE TRAITEUR (MORCHELLA CONICA) it da 500 i A <. g
COMPOSE DE 60% DE TETES ET DE 40% DE QUEUES DE MORILLES g
Hollicozehyt> Verrine de 100 - - - -
de truffes noires g
MORILLES REHYDRATEES (MORCHELLA CONICA)
Morilles au naturel Verrine de 100 g = =t b =
CEPES SECHES SURCHOIX (BOLETUS EDULIS) Tubo de 50g 259 2509 5009 —
Les cépes L AR [
Al CEPES SECHES EXTRA (BOLETUS EDULIS) Tubo de %g 50g  125g 250 500g
séchés
POUDRE DE CEPES SECHES (BOLETUS EDULIS) Tubo de %9 - - - -
GIROLLES SECHEES Tubo de 50g g - - -
Autres ;
champignons TROMPETTES DES MORTS SECHEES Tubo de 50g %59 - - - PLANTIN
séchés 5
SHIITAKES SECHES Tubo de 2% - - - -
Nos mélanges  MELANGE BOLETS 2CEPES Tubo de 50g | 00g === pLAN “N
de champignons orrurs 110s
séchés J A A Préparation culinai
séchés MELANGE FORESTIER SECHE Tubo de 509 159 5009 - - 3 base dHuile 4 Olie

Moulins de
champignons

MOULIN DE MORILLES SECHEES

MOULIN DE CEPES SECHES

MOULIN DE MELANGE FORESTIER SECHE

Moulin en verre de

Moulin en verre de

Moulin en verre de

2g

25g

g

Vierge Extra & d'aréme
Trutfe Noire

Black Truffle

| &
PLANTIN

L°ART DE LA TEUFFE
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Prét a offrir

Les coflretls =

""" i L'assaisonnement incontournable. A la truffe dété ou aux cépes,
ces sels de Guérande IGP parfument toutes les préparations.

huiles et condiments e |

DUO DE SELS
DE GUERANDE IGP

- 1Verrine de préparation culinaire aromatisée a base de sel de Guérande
IGP et de Truffe dété 1%. VERRINE DE 50 G - 180065

- 1Verrine de préparation culinaire a base de sel de Guérande IGP
et de cepes. VERRINE DE 50 G - 180006

200004 - COFFRET VENDU PAR (PAR 6)

Trois huiles dolive AOP dexception
associées ala truffe noire. Trois

COLLECTION ORIGINE caractéres complémentaires pour

accompagner toutes vos créations.

Duo de tartinables

A lapéritif ou en Pique - nique. Les Délices a la truffe dété, & tartiner sur des toasts

C '0 FFRET HUILES ou aincorporer dans un feuilleté ou une bouchée gourmande. Des saveurs originales
B : D'OLIVE AOP et la finesse de la truffe dété.
i o COLLECTION ORIGINE
' - N°1 La Douce: AOP Nyons.
BOUTEILLE DE 100 ML - 170045
- N°2 L'intense: AOP Vallée des Baux de Provence.
BOUTEILLE DE 100 ML - 170046 Duo CAROTTES' TOMATES ;
- N°3 La Fraiche: AOP Provence. ET POIS CHICHE DU 0 TANTIRANLES & Lo PP i 5%
BOUTEILLE DE 100 ML - 170047 - 1Verrine de délice de carottes et tomates a la truffe dété 5%, aromatisé. ST AT PR T 1 55
200045 - COFFRET VENDU PAR (PAR 3) VERRINE DE 100 G - 180005

- 1Verrine de délice de pois chiches ala truffe dété 5%, aromatisé.
VERRINE DE 100 G - 180002

200002 - COFFRET VENDU PAR (PAR 6) r *.. il

R
e =ikl

Prét a offrir

Les coffrets Huile dolive vierge extra. Pour soi ou & offrir. w?ﬂﬂ‘:‘&ﬁf:tgjwfmim:‘ DUO AUBERGINES )
' & COURGETTES GRILLEES

A la truffe ou aux champignons, quelques gouttes de

ces huiles suffiront a parfumer toutes vos préparations:
salades, écrasé de pommes de terre, poélées

de légumes. A utiliser apres cuisson, en assaisonnement.

- 1Verrine de délice daubergines grillées ala truffe dété 5%, aromatisé.
VERRINE DE 100 G - 180000

= > ! - 1Verrine de délice de courgettes grillées ala truffe dété 5%, aromatisé.

FLAMTIH FLANMTIN VERRINE DE 100 G - 180001

A ¥ g pgrrryr i 1

| L L P =t
— . : s 200000 - COFFRET VENDU PAR (PAR 6)

L

TRIO D'HUILES D'OLIVE
VIERGE EXTRA

- 1Préparation culinaire a base d'huile dolive, saveur truffe noire. B —
FIOLE DE 20 ML == DUO ASPERGES GRILLEES SRR

- 1Préparation culinaire a base d'huile dolive, saveur morille. —
FIOLE DE 20 ML ET ARTICHAUTS A0 OE TARTINABLES A LA THUFFE I°ETE 8%

- 1Préparation culinaire & base d'huile dolive, saveur céepe. - 1Verrine de délice dasperges grillées ala truffe dété 5%, aromatise. e i e TR
FIOLE DE 20 ML VERRINE DE 100 G - 180004

200006 - COFFRET VENDU PAR (PAR 6) - 1Verrine de délice dartichauts ala truffe dété 5%.
VERRINE DE 100 G - 180003

200001 - COFFRET VENDU PAR (PAR 6)

et L AT L
ALy




Prét a offrir

Les coffrels Les assaisonnements
champignons séchés

b SSE S TS Aol Z 2
A mouliner, ces champignons nobles pourront COFFRET DEUX HUILES
: rejoindre toutes vos preparations avant cuisson.
|I DE cﬂfﬁﬂ%&gﬁé'&%uss 7 A réhydrater quelques dizaines de minutes, - Tpréparation culinaire aromatisée a base d’huile dolive vierge
= 4 s - ils s'utilisent comment des champignons frais, extra et daréme truffe noire. BOUTEILLE DE 100 ML - 170015
MUSHROOMS MILLS apoéler ou aincorporer dans vos recettes. - 1préparation culinaire aromatisée a base d'huile dolive vierge
extra et daréme truffe blanche. BOUTEILLE DE 100 ML - 170016

--------------------------------------------------------------- 200019 - COFFRET (PAR 3)

DUO DE MOULINS
DE CHAMPIGNONS SECHES

- Tmoulin de morilles sauvages séchées
MOULIN DE 216 - 180146

- ITmoulin de cepes séchés
MOULIN DE 25 G - 180145

200005 - COFFRET VENDU PAR (PAR 6)

COFFRET HUILE ET VINAIGRE

- 1préparation culinaire aromatisée a base d'huile dolive vierge extra
et daréme truffe noire. BOUTEILLE DE 100 ML - 170015

- 1préparation culinaire a base de vinaigre balsamique de Modéne
IGP et daréme truffe noire. BOUTEILLE DE 100 ML - 180078

200020 - COFFRET (PAR 3)

Morilles, Cépes, Girolles ou Trompettes de la mort.
conditionnements hermetiques pour une durée
de conservation optimale.

TRIO DE CHAMPIGNONS
SECHES
- 1Tubo de cépes séchés extra.
TUBO DE 25 G - 150020
- 1Tubo de trompettes des morts séchées.
TUBO DE 25 G - 160025

- 1Tubo de girolles séchées.
TUBO DE 25 G - 160016

COFFRET HUILE ET CONDIMENTS

- Tpréparation culinaire aromatisée a base d'huile dolive vierge extra
et daréme truffe noire. BOUTEILLE DE 100 ML - 170015

- Tverrine de moutarde ala truffe d'hiver 5%, aromatisée.
VERRINE DE 50 G - 180031

- Tverrine de préparation culinaire aromatisée a base de sel

200007 - COFFRET VENDU PAR (PAR 6) de Guérande IGP et de Truffe dété 1%. VERRINE DE 50 G - 180065

200021 - COFFRET (PAR 3)

Prét a offrir



Les coflrets
gaslronomiques

Cromesquis de Mozzarella truffé

el tomates OfebsA0)
e
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Miel, carpaccio et délice dolives ala truffe.
Pour agrémenter vos plateaux de fromages
avec originalité.

TRIO TRUFFES & FROMAGES

- Tverrine de carpaccio de truffes dété, aromatisé.
VERRINE DE 40 G - 180047

- Tverrine de délice dolives a la truffe dété 3%.
VERRINE DE 50 G - 180079

- 1verrine de préparation culinaire aromatisée a base de miel
dacacia et de truffe dété 5%. VERRINE DE 50 G - 180029

200023 - COFFRET VENDU PAR (PAR 3)

Sublimez vos préparations culinaires ! Surprenez les
papilles de vos convives avec un apéritif autour de la
58 truffe! Eg
APERITIF AUTOUR =
DE LA TRUFFE 3
3
bat

- 1préparation culinaire aromatisé a base d'huile dolive vierge
extra et daréme truffe noire.
BOUTEILLE DE 100 ML - 170015
- Tverrine de carpaccio de truffes dété, aromatisé.
VERRINE DE 40 G - 180047
- Tverrine de délice dolives ala truffe dété 3%
VERRINE DE 50 G - 180079
-1préparation culinaire aromatisée
a base d'huile dolive vierge extra et daréme truffe noire.
BOUTEILLE DE 250 ML - 170036
-Tverrine de pelures de truffes noires.
VERRINE DE 30 G - 110034
-Tverrine de truffes noires entiéres extra 1°® ébullition.
VERRINE DE 27,5 G - 110005

Prét a offrir

LE PLAISIR DE LA TRUFFE NOIRE

Huile dolive ala truffe, pelures et truffes noires entiéres.
La truffe noire sous toutes ses formes pour composer un repas entier a la truffe

200036 - COFFRET VENDU PAR (PAR 3)

Les coffrets Gastronomiques a la truffe noire.
Les Meilleures Ventes de notre univers gastro,
en coffret pour soi ou a offrir.

200025 - COFFRET VENDU PAR (PAR 3)

TRIO DINER DE TRUFFES

- Tverrine de pelures de truffes noires.

VERRINE DE 30 G - 110034 O] O
- 1verrine de brisures de truffes noires. . M b@m&\% | “.'-'k' m_
Dourn o GV Pid, | EA%? 4

e

Glace a la vanille truffée

VERRINE DE 30 G - 110041
- Tverrine de jus de truffes noires extra. v E

VERRINE DE 50 G - 110130

200024 - COFFRET VENDU PAR (PAR 3)
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Coffrets huiles
et condiments

COFFRET HUILES D'OLIVES AOP
COLLECTION ORIGINE

TRIO D'HUILES D'OLIVE VIERGE EXTRA

- N°1La Douce : AOP Nyons
- N°2 Lintense : AOP Vallée des baux de Provence
- N°3 La Fraiche : AOP Provence

DUO DE SELS DE GUERANDE IGP A LA TRUFFE D'ETE OU

AUX CEPES, CES SELS DE GUERANDE IGP PARFUMERONT
TOUTES LES PREPARATIONS A LA PERFECTION.

- 1verrine de préparation culinaire aromatisée a base de sel de Guérande IGP et de Truffe dété 1%
- 1verrine de préparation culinaire a base de sel de Guérande IGP et de cepes

Coffrets
les tartinables

DUO DE TARTINABLES A LA TRUFFE DETE 5%,
CAROTTES/TOMATES ET POIS CHICHES

DUO DE TARTINABLES A LA TRUFFE D'ETE 5%,
AUBERGINES ET COURGETTES GRILLEES

DUO DE TARTINABLES A LA TRUFFE D'ETE 5%,
ASPERGES ET GRILLEES ET ARTICHAUTS

-1verrine de délice de carottes et tomates a la truffe d'été 5%, aromatisé
- 1verrine de délice de pois chiches a la truffe d'été 5%, aromatisé

- 1verrine de délice d'aubergines grillées a la truffe d'été 5%, aromatisé
-1verrine de délice de courgettes grillées a la truffe d'été 5%, aromatisé

- 1verrine de délice d'asperges grillées a la truffe d'été 5%, aromatisé
- 1verrine de délice d'artichauts a la truffe d'été 5%

Coffrets
champignons
sécheés

DUO DE MOULINS DE CHAMPIGNONS SECHES

TRIO DE CHAMPIGNONS SECHES

- 1moulin de morilles sauvages séchées
- 1moulin de cépes séchés

- 1tubo de cepes séchés extra
- 1tubo de trompettes des morts séchées
-1tubo de girolles séchées

Les
assaisonnements

COFFRET DEUX HUILES

COFFRET HUILE ET VINAIGRE

COFFRET HUILE ET CONDIMENTS

-1 préparation culinaire aromatisée a base d'huile d'olive vierge extra et d'aréme truffe noire
-1 préparation culinaire aromatisée a base d'huile d'olive vierge extra et d'aréme truffe blanche

-1 préparation culinaire aromatisée a base d'huile dolive vierge extra
et darome truffe noire. 170015 - BOUTEILLE DE 100ML

-1 préparation culinaire a base de vinaigre balsamique de Modéne IGP et d‘aréme truffe noire.
180078 - BOUTEILLE DE 100ML

-1 préparation culinaire aromatisée a base d'huile dolive vierge extra et darome truffe noire.
170015 - BOUTEILLE DE 100ML
- 1verrine de moutarde a la truffe d'hiver 5%, aromatisée. 180031 - VERRINE DE 506

-1verrine de préparation culinaire aromatisée a base de sel de Guérande IGP et de Truffe dété 1%.

180065 - VERRINE DE 506

Les
gastronomiques
£

COFFRET TRIO TRUFFES ET FROMAGES

COFFRET LE PLAISIR DE LA TRUFFE NOIRE

COFFRET TRIO DINER DE TRUFFES

COFFRET APERITIF AUTOUR DE LA TRUFFE

- 1verrine de carpaccio de truffes d'été, aromatisé
- 1verrine de délice d'olives a la truffe d'été 3%
- 1verrine de préparation culinaire aromatisée a base de miel d'acacia et de truffe d'été 5%

-1 préparation culinaire aromatisée a base d'huile d'olive vierge extra et d'ardme truffe noire
- 1verrine de pelures de truffes noires
- 1verrine de truffes noires entieres extra 1% ébullition

- 1verrine de pelures de truffes noires
- 1verrine de brisures de truffes noires
-1verrine de jus de truffes noires extra

-1 préparation culinaire aromatisé a base d'huile d'olive vierge extra et d'ardme truffe noire
-1verrine de carpaccio de truffes d'été, aromatisé
- 1verrine de délice d'olives a la truffe d'été 3%
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Les accessoires

Thédtraliser votre point de vente et proposer des accessoires utiles a vos clients.
Plantin vous propose les objets de service adaptés ala présentation et au service des truffes.
En décoration ou pour usage quotidien, les accessoires Plantin sont des supports de vente incontournables,

W et des cadeaux prisés des clients.

TABLIER BRODE

190029 - VENDU A L'UNITE
Taille unique.

En bois de fréne, ces boites sont idéales
pour offrir et mettre en valeur les truffes fraiches
et autres trésors de la gamme Plantin

Mettez en valeur vos plus belles truffes fraiches
au gré des saisons gréce a cette cloche en verre.

62 -
BOITE EN BOIS e,
GRAVEE
% Petit modéle : 19,7x 16,8 x 8,4 cm. CLOCHE A TRUFFES
E 190000 - VENDUE A L'UNITE 190014 - VENDUE A L'UNITE
190001 - VENDUE A LUNITE et o cloch contanance usqu 400§ do trufes fiones Lh AEEES R R
3 EN CERAMIQUE EN CERAMIQUE
8
= 190011 - VENDUES A L'UNITE 190012 - VENDU A L'UNITE

Découpez de parfaites lamelles gréce
aleurs lames réglables ultra-tranchantes.
Indispensable pour des assiettes bien dressés.

MANDOLINES A TRUFFES

Mandoline en bois dolivier.

190004 - EPAISSEUR DE COUPE: 0,2 A 3 MM
Mandoline en inox.

190005 - EPAISSEUR DE COUPE: 0,2 A 3 MM

Longeur: 6.cm.

Diameétre variant de 3 a4 cm.

SACS EN TOILE
DE JUTE

Petit modeéle : 14 x 20,5 cm
190003 - VENDU A L'UNITE
Grand modeéle : 24 x 30 cm
190002 - VENDU A L'UNITE

Aides el accessoires
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Aides el accessoires

Les aides a la venle

CHEVALETS EN CARTON

DIMENSIONS : 14,8 x 21CM
Collection Plantin 2021.
190018 - VENDU A L'UNITE

Délices et condiments
190019 - VENDU A L'UNITE

Truffes noires fraiches
190020 - VENDU A L'UNITE

Truffes tout au long de I'année
190021 - VENDU A L'UNITE

Premium du champignon sec
190022 - VENDU A L'UNITE

Un condensé des meilleures recettes autour de la truffe
et des champignons, de lapéritif au dessert.

En bonus : 5 recettes de chefs! Vendu par 20.
Disponible en francais et en anglais.

LIVRET RECETTES «TRUFFES
ET CHAMPIGNONS EN CUISINE»

DIMENSIONS : 14,8 x 21 CM

190015 - VENDU PAR 20 VERSION FRANGAISE (PAR 20)
190016 - VENDU PAR 20 VERSION ANGLAISE (PAR 20)

PRESENTOIR POUR LIVRETS
RECETTES

DIMENSIONS : 10 x 26 x 11 CM
190017 - VENDU A L'UNITE

AFFICHES
DIMENSIONS : 29,7 X 42 CM

Délices et condiments
190023 - VENDUE A L'UNITE

Chef mandoline truffe fraiche
190025 - VENDUE A L'UNITE

Truffes noires fraiches
190026 - VENDUE A L'UNITE

Collection Plantin 2021
190027 - VENDUE A L'UNITE

Premium du champignon sec
190028 - VENDUE A L'UNITE

Truffes tout au long de l'année
190024 - VENDUE A L'UNITE

Solides et élégants. Papier épais teinté noir
mat et logo doré a chaud.
2 formats disponibles.

SAC BOUTIQUE PREMIUM

Petit modele : 20 x 24 x 13 cm
190008 - VENDUS (PAR 25)

Grand modele : 34 x 27 x15¢cm
190010 - VENDUS (PAR 25)

SAC FRAICHEUR
ISOTHERME

DIMENSIONS : 20 x 32 CM
190006 - VENDUS (PAR 20)

BOITE CADEAU - PETITE

Petit modeéle : 200 x 150 x 80 mm
350106 - VENDUS PAR (12)

BOITE CADEAU - MOYENNE

Moyen modéle : 300 x 200 x 80 mm
350107 - VENDUS PAR (8)

BOITE CADEAU - GRANDE

Grand modéle : 350 x 200 x 100 mm
350139 - VENDUS PAR (6)
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Aides el accessoires

Aides
& accessoires

RUE I CaANE T T ATANT 92

GAMME PRODUIT DECLINAISONS
Petit modele
BOITE EN BOIS GRAVEES
Grand modele
CLOCHE A TRUFFES
Mandoline en bois d'olivier
MANDOLINES A TRUFFES

Les accessoires it AL

TRUFFES EN CERAMIQUE

PORTE-CLES TRUFFE EN CERAMIQUE

Mandoline en inox

Petit modele
SACS EN TOILE DE JUTE
Grand modele
LIVRET RECETTES Livret recettes "Truffes et champignons en cuisine" FR

"TRUFFES ET CHAMPIGNONS EN CUISINE"

PRESENTOIR POUR LIVRETS RECETTES

PLV - CHEVALET EN CARTON

Les aides
a la vente

PLV - AFFICHES

SAC BOUTIQUE PREMIUM

SAC FRAICHEUR ISOTHERME

Livret recettes "Truffes et champignons en cuisine" EN
Présentoir pour livrets recettes
Chef mandoline truffe fraiche
Collection Plantin 2021

Délices et condiments
Premium du champignon sec
Truffe tout au long de 'année
Truffes noires fraiches

Chef mandoline truffe fraiche
Collection Plantin 2021

Délices et condiments
Premium du champignon sec
Truffe tout au long de I'année
Truffes noires fraiches

Petit modele

Moyen modele

Grand modele

Les boites cadeaux

Petit modele
Moyen modele

Grand modele

PLANTIN
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Plantin

AU LONG DE |

Truffles all

Pour répondre au mieux a vos besoins,
la Maison Plantin vous accompagne
et vous conseille toute I'année.
Pour un service sur mesure
contactez notre service commercial :
commercial@plantin.com
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PLANTIN

PREPARATION POUR BROUILLADE
AUT TRUFFES DTHIVER 15%

WINTER TRUFFLE FREPARATION
FOR SCRAMBLED EGGS

PLANTIN

LAAT BE LA TRUBEL
Pt

EFARATION POUR BROUILLADE
i AUX TRUFFES D'HIVER 15%

WINTER TRUIFFLE PREPARATION
FOR SCRAMBELED EEGS

Al

&

PLANTIN

LART BE LA TRURFE
.

PREPARATION POUR BROUILLADE
AU TRUFFES D'HIVER 15%

WINTER TRUFFLE PREPARATION
FOR SCRAMBLED EGGS

Aj NI OE oy SaLEES
o TR T 115,
D Ea it ot

Les indispensables

Plantin vous conseille toute I'année sur les produits de sa gamme en boutique et par téléphone.

Découvrez les indispensables sélectionnés par notre responsable de la boutique Plantin a Puyméras.

170017 - HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA
SAVEUR TRUFFE NOIRE,

TOP 5

®

AVEC DES MORCEAUX DE TRUFFES - 100 ML @

@ 180061 - ASSAISONNEMENT
A LA TRUFFE D'ETE - 506

®

180017 - NOIX DE CAJOU SALEES
A LA TRUFFE D'ETE- 806

180019 - SAUCE A LA TRUFFE D'ETE - 120 G

180160 - PREPARATION POUR BROUILLADE
AUX TRUFFES D'HIVER - 506G
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CHIPS |
A LA TRUFFE D'ETE 1%, 1 CHIPS ;
AROMATISEES A LA TRUFFE DETE 1%,
TRUFFLE CHIPS : AROMATISEES

TRUFFLE CHIPS

PLANTIN

PREPARATION POLR BROUILLADE
AUX TRUFFES D'HIVER 15%

L

PLANTIN

Ay
IN
L'ART DE LA FRUFIE

PREPARATION POUR BROUILLADE
AUX TRUFFES D'HIVER 15%

WINTER TRUFFLE PREPARATION
FOft SCRAMBLED EGGS

TOP 10

LES PASSE-PARTOUT EN CUISINE

@ 170017 - HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA 180019 - SAUCE A LA TRUFFE D'ETE - 120 G
SAVEUR TRUFFES NOIRES,

AVEC DES MORCEAUX DE TRUFFES - 100 ML

180012 - A BASE DE COMTE AOP, DE CREME
FRAICHE ET DE TRUFFES NOIRES - 906

140005 - MORILLES SPECIALES SECHEES - 100%

@ 180061 - ASSAISONNEMENT
TETES DE MORILLES - 50 G

A LA TRUFFE D'ETE - 506

POUR L'APERITIF
@ 180104 - CHIPS A LA TRUFFE D’ETE - 100 G

110001 - TRUFFES NOIRES - EXTRA-15G

180160 - PREPARATION POUR BROUILLADE
AUX TRUFFES D'HIVER - 50 G

® © 0

@ 180057 - CARPACCIO DE TRUFFES D'ETE - 100 G

180017 - NOIX DE CAJOU SALEES
ALA TRUFFED'ETE- 806




PLANTIN

L’ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930

07 TRUFFES FRAICHES e 11 TRUFFES
TOUTE L'ANNEE e 19 HUILES & CONDIMENTS
29 SNACKS & APERITIFS . 35
SAUCES & DELICES e 45 CHAMPIGNONS

5 3 PRET A OFFRIR e 61 AIDES & ACCESSOIRES

POUR COMMANDER OU POUR TOUTE DEMANDE

DE PRODUITS SUR-MESURE

COMMERCIAL@PLANTIN.COM

WWW.TRUFFE-PLANTIN.COM PLANTIN - ROUTE DE NYONS 84110 PUYMERAS, FRANCE
@PLANTINTRUFFE TEL. : +33 (0)4 90 46 41 44

f @ E-MAIL : INFO@PLANTIN.COM

Crédits photos : Studio Pauline Daniel, Studio Guy Renaux, Infuse, Olivier Michallet, J.B Camu, Shutterstock
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Clair de Lune
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