














Nougats Noirs de Provence

NOU00327 Barre de 120g Par 9

NOU00332 Barre de 220g Par 7

Nougats Blancs de Provence

NOU00326 Barre de 120g Par 9

NOU00331 Barre de 220g Par 7

Nougats Création – Barres de 120g

NOU00328 Nougat aux fruits rouges Par 9

NOU00329 Nougat aux pistaches Par 9

NOU00330 Nougat au Calisson Par 9

NOU00363 Nougat aux agrumes Par 9

NOU00368

NOU00370

Nougat caramel et noisettes « Nouveauté »

Nougat blanc 100% amandes Provence « Nouveauté »

Par 9

Par 9
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Nouveauté







Petits cubes de Nougats de Provence

NOU00351 Sachet de Nougat blanc 200g Par 8

NOU00262 Sachet de Nougat Noir 200g Par 8

Petits cubes de Nougats en vrac flowpack

NOU00334 Nougat blanc de Provence 1,3kg

NOU00050 Nougat Noir 1,3kg

NOU00052 Nougat au Calisson 1,3kg

NOU00320 Nougat aux pistaches 1,3kg

NOU00311 Nougat aux agrumes 1,3kg

NOU00317

NOU00369

Nougat aux fruits rouges

Nougat caramel noisette « Nouveauté »

1,3kg

1,3kg

Assortiment de petits Nougats
Nougats blanc, pistache, fruits rouges, agrumes

NOU00345 Coffret métal de 230g Par 12

11



14



Boites losanges en Métal – Calisson d’Aix 

CAL00726 8 Petits Calissons Par 24

CAL00748 10 Calissons Par 9

CAL00750 18 Calissons Par 8

CAL00711 26 Calissons Par 6

CAL00751 36 Calissons Par 4

CAL00752 54 Calissons Par 2

Boites rectangles en carton – Calisson d’Aix 

CAL00862 2 Calissons Par 24

CAL01236 6 Calissons Par 12

CAL00782 11 Calissons Par 10

CAL00781 18 Calissons Par 20

CAL00780 36 Calissons Par 18

CAL00779D 72 Calissons Par 10

Coffret lingot – Calisson d’Aix 100% 

Amande de Provence (à venir juin 2025) 

CAL01330 15 Calissons Par 15

Calissons d’Aix en vrac

CAL00016 8 alvéoles de 19 Calissons 2kg

CAL00013 Calissons en flowpack 1,8kg
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Nouveauté



Assortiment de confiseries Provençales
Petits Calissons aux amandes, petits nougats blancs et 

noirs de Provence, pâtes de fruits, amandes enrobées 

de chocolat.

CON00653 Boite de 200g Par 10

Boites collector ville
Garnies de 180g de petits Calissons 

CAL01229 NICE Par 10

Par 10

Par 10

Par 10

Par 10

CAL01230 AIX-EN-PROVENCE

CAL01231 MARSEILLE

CAL01232 PARIS

CAL01233 SAINTE VICTOIRE

CAL01303 ST PAUL DE VENCE Par 10

CAL01301 ANTIBES Par 10
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Réglette de 21 petits Calissons 

CAL01262 Réglette de 125g Par 15

Coffret de 20 Calissons au Cointreau
Harmonie d’écorces d’oranges douces et amères avec des amandes finement broyées 

CAL01250 Boite de 200g Par 10
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Réglette de 21 petits Calissons Multi saveurs (figue, 

citron, nature et praline)

CAL01304 Réglette de 125g Par 15

Coffret de 20 Calissons d’Aix 100% amandes de Provence
Recette de calissons élaborée exclusivement à partir d'amandes de Provence

CAL01293 Boite de 200g Par 10

Coffret de 20 Calissons à la crème de cassis Briottet
Ce coffret dévoile 20 calissons d’exception à la saveur intense et fruité du cassis, cueilli à maturité

CAL01316 Boite de 200g Par 10





Assortiments de Calissons Arlequins
Petits Calissons d’Aix, citron, orange, figue, cacao/noisette

CAL01238 Boite carton de 125g Par 12

CAL01235 Coffret métal de 230g Par 12

Vrac

Petits Calissons en Flowpacks

CAL00012 Calissons d’Aix 1,4kg

CAL00015 Calissons FW RR 1,4kg

CAL00014 Calissons FW RR 1,8kg

CAL00406 Figue 1,4kg

CAL00407 Framboise 1,4kg

CAL00408 Citron 1,4kg

CAL00409 Orange 1,4kg

CAL00667 Cacao/noisette 1,4kg

CAL00547 Lavande 1,4kg

CAL00851 Rose 1,4kg

CAL00839 Café/noisette 1,4kg

CAL01174 Praline rose 1,4kg

Vrac

Petits Calissons en alvéoles de 35 unités

CAL00065 Calissons d’Aix 8 Alv/1,7kg

CAL00933 Figue 4 Alv/ 0,87kg

CAL00934 Framboise 4 Alv/ 0,87kg

CAL00935 Citron 4 Alv/ 0,87kg

CAL00936 Orange 4 Alv/ 0,87kg

CAL00939 Cacao/noisette 4 Alv/ 0,87kg

CAL01018 Rose 4 Alv/ 0,87kg

CAL01237 Café/noisette 4 Alv/ 0,87kg

CAL01177 Praline rose 4 Alv/ 0,87kg
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Vrac

Calissons d’exception en alvéoles de 20 unités

CAL00699 Clémentine cacao 4 Alv/0,8kg

CAL00700 Figue Noix 4 Alv/ 0,8kg

CAL00706 Choco/noisette 4 Alv/ 0,8kg

CAL00715 Amandes de Pvce 4 Alv/ 0,8kg

CAL01221 Cointreau 4 Alv/ 0,8kg





Barres de pâtes de fruits origine 150g 

Deux barres individuelles par étui

FRU00155 Figues de Provence Par 9

FRU00170 Cassis de Bourgogne Par 9

FRU00158 Abricot de Provence Par 9

FRU00163 Poire de Provence Par 9

FRU00152 Coing de la Drôme Provençale Par 9

FRU00166 Framboises de France Par 9

Une attention particulière a été portée sur la provenance des fruits de nos recettes. Tous 

ont été sélectionnés pour leurs origines de productions, avec une traçabilité maitrisée. Ce 

choix représente un engagement fort vis-à-vis des producteurs locaux.
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Pavés de pâtes de fruits - 250g

Pâte de fruits Origines à découper directement dans son 

coffret

FRU00151 Coings de la Drôme Provençale Par 9

FRU00160 Fraises du Comtat Venaissin Par 9

FRU00230 Orange amère cointreau Par 9



Réglette - Assortiment de petites pâtes de fruits 

6 fruits origine: Figue ; Framboise ; Coing ; Abricot ; Cassis ; Poire

FRU00189 Réglette de 155g Par 14

Coffret métal  - Assortiment de petites pâtes de fruits 

6 fruits origine : Figue ; Framboise ; Coing ; Abricot ; Cassis ; Poire

FRU00190 Coffret de 30 Pâtes de fruits – 360g Par 6
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Les Navettes de Provence
Recette revisitée par Pierre Hermé

EPI00709 Boite de 220g Par 5

Les Macarons de Provence – Boite de 230g

EPI00689 Amande Par 5

EPI00690 Citron Par 5

EPI00693 Noisette Par 5

Les Croquants aux amandes

EPI00691 Boite de 200g Par 5

Les Sablés -Boite de 190g

EPI00692 Citron/Verveine Par 5

EPI00694 Amandes Par 5

Les Coffrets

EPI00712 Assortiments de sablés 420g (Amande, Citron/verveine, fruits confits) Par 6

EPI00713 Navettes de Provence 500g Par 6

Gibassier aux fruits confits

EPI00679 Etui de 90g Par 15







Les enrobés du Roy – 145g

CHO01046 Olivettes : Amandes enrobées de chocolats 

noir et blanc

Par 10

CHO01047 Calamandes : Amandes enrobées de 

chocolats et crème de nougat noir

Par 10

C’est dans leur atelier en Haute Provence que les artisans chocolatiers sélectionnent 

des fruits secs de qualité pour les enrober d’un chocolat dans une turbineuse en cuivre 

à l’ancienne. Les fèves de cacao sélectionnées sont issues de filières visant à améliorer la 

qualité de vie des producteurs et de leur communauté.

Vrac

CHO00962 Olivettes 5kg

CHO00991 Olivettes en Flowpack 1kg

CHO00964 Calamandes 5kg

CHO00976 Amandes - chocolat Noir poudrées 5kg

CHO01052 Amandes - chocolat Gianduja « Nouveauté » 5kg

CHO00965 Amandes - Chocolat Noir pointe de sel 5kg

CHO00966 Amandes - Chocolat Lait pointe de sel 5kg

CHO00978 Noisette de France Chocolat Lait 5kg
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Coffret assortiment enrobés – 230g  

CHO00947 Amande chocolat noir & lait Pointe de sel, 

Olivette (verte), Calamandes (blanche)

Par 6





Infusion Composée pour la Reine Jeanne Bio
Rose, Fraise, Aubépine, Bleuet, Camomille, Mélisse, Bruyère

EPIBIO00076 Boite de 40g Par 6

Quatre infusions « hommage » en boite métal à servir chaudes ou 

froides, composées de plantes, fleurs et fruits, sans théine, et cultivées en 

agriculture biologique.
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Infusion Composée pour les cérémonies Bio
Menthe Poivrée, Douce & Bergamote, Fleurs et Feuilles d’Oranger, Orange, Passiflore, Mélisse

EPIBIO00077 Boite de 40g Par 6

Infusion Composée pour la journée au verger Bio
Verveine, Immortelle, Cynorrhodon, Gingembre confit, Citron, Orange, Ortie

EPIBIO00078 Boite de 40g Par 6

Infusion Composée pour les rêveries Bio
Rooibos, Feuilles de Cassis et framboisier, Fraise, Framboise, Amande amère

EPIBIO00079 Boite de 55g Par 6

Infusion Ode à la Provence Bio Nouveauté
Aubépine, Verveine, Thym, Menthe douce, Abricot, Romarin, Lavande et Pomme

EPIBIO00127 Boite de 50g Par 6

Nouveauté



Infusette Composée pour l’Amour de la Reine 

Jeanne Bio
Rose, Fraise, Aubépine, Bleuet, Camomille, Mélisse, Bruyère, 

15 infusettes

EPIBIO00104 Boite de 30g Par 8

Infusette Composée pour les Cérémonies Bio
Menthe Poivrée, Douce & Bergamote, Fleurs et Feuilles d’Oranger, 

Orange, Passiflore, Mélisse, 15 infusettes

EPIBIO00105 Boite de 30g Par 8

Infusette Composée pour la journée au 

verger Bio
Verveine, Immortelle, Cynorrhodon, Gingembre confit, 

Citron, Orange, Ortie, 15 infusettes

EPIBIO00108 Boite de 30g Par 8

Infusette Composée pour les rêveries Bio
Rooibos, Feuille de Cassis et framboisier, Fraise, 

Framboise, Amande amère, 15 infusettes

EPIBIO00107 Boite de 30g Par 8

Infusette Composée pour l’Ode à la 

Provence Bio
Aubépine, verveine, thym, menthe douce, abricot, 

romarin, lavande, et pomme, 15 infusettes

EPIBIO00106 Boite de 30g Par 8

Coffret assortiment
Assortiment des 5 composées du Roy René, 45 infusettes 

EPIBIO00109 Boite de 90g Par 8





Crème de Calisson
Crème à tartiner à base d’amandes (36%) 

et de fruits confits 

TAR00066 Pot de 230g Par 6

Crème de nougat blanc 
Crème à tartiner à base de miel de lavande de 

Provence IGP et d’amandes (38%).

TAR00061 Pot de 230g Par 6

Crème de nougat noir 
Crème à tartiner à base de miel toutes 

fleurs de Provence IGP et d’amandes.

TAR00060 Pot de 220g Par 6

La crème est riche en amande (64%) et en 

miel de Provence IGP (16%).

Exclusivement réalisée à partir de nougat noir, 

ce dernier est passé au broyeur à billes pour 

obtenir sa texture lisse recherchée. 

Les crèmes du Roy 

Les crèmes de calisson et de nougat blanc sont directement élaborées à 

partir des matières premières brutes dont les proportions ont été 

rigoureusement déterminées pour respecter la tradition. Cette méthode 

permet d’obtenir des recettes moins sucrées, et enrichies en fruits secs. 
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Les douceurs à tartiner peuvent se déguster à tout moment sur un pain grillé, des crêpes, des gaufres ou encore en accompagnement à des fruits frais.

Bon à savoir : les recettes de nos suprêmes ne contiennent pas d’huile de palme. Cela explique parfois qu’il faille les mélanger avant dégustation.

Les suprêmes du Roy 

Suprême Cacao Feuillantine

TAR00110 Pot de 220g Par 6

Suprême Cacao Noisette

TAR00111 Pot de 220g Par 6

Les suprêmes  Feuillantine & Noisette et Cacao & Noisette sont des recettes BIO sans huile 

de palme réalisées à partir de 28% et 30% de noisettes longuement toastées entières pour 

développer leurs saveurs. Des crêpes dentelles, ou feuillantines sont ajoutées au premier suprême 

pour apporter une touche croustillante et satisfaire les plus gourmands. 

Le suprême Amande & Lait  est riche en amandes (plus de 40%) et formulé 

avec du sucre de canne et un extrait naturel de vanille. Les amandes sont 

délicatement chauffées à basse température pour atteindre le parfait équilibre de 

toastage permettant de développer le goût de l’amande tout en conservant sa 

couleur nacrée.

Suprême Amande & Lait

TAR00109 Pot de 230g Par 6
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Suprême Noix & Cacao « Nouveauté » 

TAR00127 Pot de 220g Par 6

Nouveauté

Suprême de Pistache

TAR00065 Pot de 220g Par 6

Crème de Marron

TAR00067 Pot de 260g Par 6

Caramel à l’huile d’olive & la fleur de sel de Camargue Nouveauté

TAR00153 Pot de 240g Par 6

Nouveauté



En hommage au Royal apiculteur, le Roy René s’est engagé auprès de l’association Act for 

Planet pour soutenir et protéger l’Abeille Noire de Provence menacée de disparition.

Une convention de mécénat a été passée avec l’ADAPI (Association pour le Développement de 

l’Apiculture Provençale), pour participer au financement d’études afin de mesurer l’exposition 

des abeilles aux pesticides et de les soigner avec des procédés biologiques.

Le Roy René soutient par ailleurs un jeune apiculteur Provençal engagé pour la protection de 

l’abeille noire de Provence, en lui fournissant des ruches parrainées avec le nom des salariés de 

l’entreprise. Ces ruches font désormais partie du cheptel de l’apiculteur et l’accompagne dans les 

transhumances en Haute-Provence : romarin et thym puis lavande selon la saison.

Dans la lignée de ses engagements, Le Roy René a sélectionné des miels de Provence IGP :

Les miels de Provence

Miel de lavande de Provence IGP 
Crémeux, aux arômes fruités et floraux soutenus

TAR00010 Pot de 240g Par 6

Miel de fleurs de Provence IGP 
Liquide, aux parfums variant selon les fleurs butinées

TAR00011 Pot de 240g Par 6
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Les artisans du Roy René sont heureux de présenter leurs nouvelles confitures à 

travers lesquelles ils subliment des fruits d'origine 100% française sélectionnés 

chez les meilleurs producteurs de nos régions. 

Abricots de Provence  -  Figues de Solliès-Pont  -  Agrumes de Corse 

 Noix du Dauphiné - Cassis noir de Bourgogne.

Une attention toute particulière est apportée pour conserver l'authenticité des 

ingrédients. Pour cela, les recettes sont élaborées avec un minimum de 55% de 

fruits cuits sous vide et à basse température pour conserver toute leur fraîcheur et 

leurs saveurs.

Confiture Extra Cassis noir de Bourgogne

TAR00056 Pot de 220g Par 6

Confiture Extra Abricot de Provence & 

Noisette

TAR00064 Pot de 220g Par 6

Confiture Extra Agrumes de Corse

TAR00055 Pot de 220g Par 6

Confiture Extra Figues de Solliès et Noix 

du Dauphiné

TAR00058 Pot de 220g Par 6

Les Confitures du Roy 
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Les artisans du Roy René ont imaginé une gamme de sirops aux associations 

originales,  composés d’un équivalent de 80% de fruits.

Ils sont élaborés sans colorant ni arôme artificiel.

Cette gamme de sirops est idéale pour apporter une touche d’originalité à vos 

cocktails, vos glaces et laitages ainsi que vos recettes de cuisine.

Sirop Cerise – Amande

EPI00705 Bouteille de 250 ml Par 6

Douceurs fruitées
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Sirop Pamplemousse - Thym

EPI00707 Bouteille de 250 ml Par 6

Berlingots Carpentras – 300g

CON00729 Boite assortiment Berlingots Par 8





Les caramels du Roy sont fabriqués dans le plus grand

respect des traditions et de manière artisanale, au travers d’une succession de 

machines anciennes.

Pour privilégier les circuits courts, la confiserie du Roy René a cependant choisi de 

modifier la recette classique des caramels, en remplaçant le beurre ou la crème

par de l’huile d’olive.

Les Caramels du Roy
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Boite 12 caramels – 95g 

CAR00019 Caramel Calisson Par 12

CAR00020 Caramel Fleur de Sel Par 12

CAR00021 Caramel Citron Par 12

CAR00022 Caramel Café Par 12

CAR00023 Caramel Noisette Par 12

CAR00044 Caramel Chocolat Par 12

Assortiment de caramels  – 285g 

CAR00024 Assortiment de caramels (Fleur de sel, calisson, 

citron, café, noisette, chocolat)

Par 6

Caramels en vrac 

CAR00027 Au Calisson Par 2kg

CAR00028 A la fleur de sel de Camargue Par 2kg



Boites en métal de 4 Calissons d’Aix 

à personnaliser
CAL01253 - 50g

4,70€ de 50 à 109 boites

4,35€ de 110 à 210 boites

4,18€ pour plus de 210 boites

Frais de création 16€ - 1 mois de délais à date de commande 

Votre logo ou création 
uniquement

Losange central à personnaliser 

Boites en métal de 18 Calissons d’Aix 

à personnaliser
14,40€ de 50 à 99 boites

13,85€ de 100 boites à 149 boites

13,39€ pour plus de 150 boites

Calissons - TVA 20%
Prix de vente consommateur conseillés TTC
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